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Inventia se referd la domeniul industriei alimentare, in particular la procedeele de obtinere a produselor conservate
de fructe si legume.

Procedeul se realizeaza in modul urmator: prunele proaspete prelucrate in prealabil se usuca, se elibercaza de
samburi, se umplu la umiditatea de 25...45% cu miez de nuca sau felioare de usturoi, se asazd in ambalaj, se toarna o
solutie de marinata, care contine acid acetic si adaosuri gustative, si se inchid.

Rezultatul consta in sporirea valorii biologice si calitatilor gustative ale produselor conservate.



