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Invenţia se referă la domeniul industriei alimentare, în particular la procedeele de obţinere a produselor  conservate

de fructe şi legume.
Procedeul se realizează în modul următor: prunele proaspete prelucrate în prealabil se usucă, se eliberează de

sâmburi, se umplu la umiditatea de 25…45% cu miez de nucă sau felioare de  usturoi, se aşază în ambalaj, se toarnă o
soluţie de marinată, care conţine acid acetic şi adaosuri gustative, şi se închid.

Rezultatul constă în sporirea valorii biologice şi calităţilor gustative ale produselor  conservate.


